
Crazy Javali  
Branco 2022

Este vinho é proveniente de uvas das nossas duas vinhas de 
uvas brancas. A vinha Fonte da Giesta e a vinha Bonifata, ambas 
localizadas em Ervedosa do Douro, a 600 m de altitude, com solos 
de xisto e granito.

Castas:
Arinto, Viosinho, Rabigato, Encruzado, Gouveio e Cercial. 

Vinificação e envelhecimento:
Colheita manual em caixas de 20 kg. Fermentou espontaneamente 
sem qualquer tipo de adição de levedura em tanque de inox 
com 1 semana de maceração com as peles. Após 1 semana 
foi prensado e voltou para o inox para finalizar a fermentação. 
Envelhecido por 6 meses em inox com as borras e os 6 meses 
seguintes em barris de 500L de carvalho francês usado.

Informação técnica
•	 Álcool (%): 12,0
•	 Açúcar (g/l): 1,67 
•	 Acidez total (g/dm³): 5,55
•	 pH:  3,10
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